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ADVENTSKARTE 3 Sas e .
* * %  VORSPEISEN

* * * * * * & Salate
Bio-Hokkaido-Kdrbissuppe mit Honig 5 Ingwer verfemnen 7,50 €
Maronencrémesuppe mit Parmesantaion 850€
Raucherlachstarte mi Dillcréme an Wildirautersalat 10,50 €
Meerrettich-Mousse auf Rote Bete Carpaccio mit Petersfiensalat 92,00 €
KartoffelFrischkasetonchen aul Lauchlondue 950 €
Feldsalat in Kartoffeldressing mir getrockneten Cranbemes & Walndssen 850 €
Salat .New Delhi” 10,50 €

Manrernte Tandoorn-Huhnchenbrust aul Blattsalaten in Curry-loghun-Diressing
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vegetarisch
SpinatkldBe auf gebratenen Pilzen & Kastanien mit Truffelschaum 14,50 €
Gnocchi mit Rote Bete, E:E‘@]tHIREL'SEﬁﬂF-;{J.I biskernen & Kresse 13,00 €
1400 €
1350 €
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@ Restourant & Galerie

HAUPTSPEISEN
* * * * $ * * * * mit Fisch & Fleisch

Matjesfilet . Hausfrauenart” - Sauerrahm, Zwiebeln, Apfeln & Gurken - 10,50 €
mit Pedkanolfeln

Zanderfilet auf Kanolleln & Rosenkohl it Irdffelsolie 2250 €
Halbe Ente - kross gebraten - 19.50 €
mit Orangensolie, KanoffelkioRen & Apfel-Rotkraut

Hirschragout mit Pastinaken, Karoiten, Rotwein-Birne, Presselbeeren & Sparzie 2050 €
Neuseelandisches Lammkarmé mit Kiauter- Senf-Kruste 3150€

aul Rosmanrsolte mit Xartoffelgratin & grunen Bohnen

Gegrillte Lammkoteletts = 2400 €
mit Knoblauch & Krautern dagd Ofenka

17,50 €
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Dreierlei vom Apfel 9200 €
[Brataptel Parfat, Aplalstudel & gebackener Aplel)
Glohweincréme nut BeerensolBie & Mandaninen 550 €

Hausgemachie Nougat-Marzipan-Eisrolle mit Obst
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8,50 €




