e LINSE

Valentinstagsmeni
14. Februar 2012

T VORSPEISE

Getriffelte Kartoffelcremesuppe mit Topinamburchips

N Zwvischengang

Rote Bete Carpaccio in Balsamico-Senf-Dressing mit Kresseblumen

I HAUPTSPEISEN

vegetarisch & mit Fleisch

In Pinienkernbutter gebratene Ravioli — Zwiebel-Kartoffel-Fullung —
mit Thymian und Parmesan

Gebratene Perlhuhnbrust & Keule mit Fenchel, Oliven und Orangen
dazu Kartoffeln in Zitronensalz

| DESSERT

Gebackene Feigen auf Orangen-Mascarpone mit Pistazien und Mandeln

Vegetarisches 4-Gang Men( 38,00 €
Gemischtes 4-Gang Menu 43,00 €



